Evénement ‘

Vignerons du Pallet

Le « vin muet » refait parler de lui ...

« Plus forts ensemble

gue le plus fort de
I'ensemble ». A travers
cette devise, on est loin du
« chacun pour soi » qui a
longtemps prévalu et qui,
d‘une maniére générale,
constitue toujours le

mot d'ordre de notre
environnement quotidien.

contrario, les vignerons du Pallet

nhésitent pas @ revendiuer Bre

les initiateurs « dune grande révo-

lution culturelle » dans le vignoble
et dont | dimension humaine serait e motewr
de ce projet commun, Le résulfat de cef ¢ es-
prit douverture et de confiance mutuelle » est
2 la hauteur et le & groupe des 13 » nous 2
encore une fois fait partager avec passion ef
enthousiasme fout son talent.

I| faut d'abord constater explait davoir réussi
a réunir, Iz 19 actobre dernier, Fensemble des
médias (radio, TV ef presse écrite), élus bocau,
cavistes et restaurateurs pour un événement
qui, il est vrai, promettait d"étre étonnant sur
e carton d'invitation. Les mols « Jubilation,
énigme, mystére » aurzient peut-Btre suffi &
nous convaincre, mais completer [a liste avet
i Exception =, « Overdose » ef surtout |a men-
tian & Pour savpurer pleinament ces instants
magigues, nous vous demandans simplament
de vous munir o't fouard ef dum facon de
i faille d'une dprowvette » finissait d'éveiller
nodre curiosité.

Cest aw Musée du Vignoble nantais que ke
rendez-vous nous est donné, Une premigre dé-
qustation nous permet de découvrir les cuvées
exprimant Fidentités des 2 grands types de
sols du terroir Le Pallet : « Les Roches Blan-
ches » (dominante granit et gneiss) et « Les
Roches Noires » (dominante Gabbro). Puis

vient « Jubilation », premiére cuvée collective
e I fulure appellation communale Le Pallet
# Une rabe ayant encore fe caractére Mus-
cadel mais un pew plus soutenue. Des nofes
caramelisees, o amande . on senf aussitl e
potentiel de garde » Laurent Bouchaud, Tun
tes 13 vignerons, parle dune « effusion de
plaisir .. Lensemble des invités 2 cependant
oéja Iespeit tourné ailleurs. Que cachent les
vignerans du Pallet derrikre leur énigmatique
Mystere & 0% 7 Pour ke savoir, if fallut accepter
de se bander les yeur et se laisser conduire
dans un liew benu secret .. Apres un court trajet
&n aveugle. nous levions enfin le voile sur la
cuvée ¢ Overdose »_

Les & Mowsquetaires du vignobie », tels quils
se deénament ew-mémes, ont soubaité faire re-
naitre cette ancienne tradition (d'avant guarre)
consistant & enterrer une barrique de jus de
raisin sous ferre au lendemain des vendanges.
Une « barrique de noces » bondée hermétique-
ment et datée dun double cenclage par mesure
de sécurité. Doucement, le vin & fermenté et
gost bonifié sur ses lies. Jean Bosseau nous
précise que les anciens [appelaient « e vin
muet » car sous ferre, impossible de percevair
l¢ bourdonnement de la fermentation L2 vin
na daulre part avcune interaction avec lex-
lerieur, 1a barrigue (un it newf), remplie de
raisin prélevé en « surmaturité » et Bsus dune

vigne de prés de 60 ans, fuf enterrée aprés les
vendanges 2007 Déterrée le 21 juillet dernier,
nous décourons les liewx qui ont gardés prés
de 2 ans e secret ef la barrique, vidée de son
précieus nectar. La fermentation ey liey en 2
dtapes et @ une température constante den-
viron 13°C ; une premiére aprés la mise sous
terre qui sarréta en hiver puis repris douce-
ment au printemps avec |3 doucewr _ Une fer-
mentation longue ef lente qui sera ainsi restée
active prés de & mois aprés la récolte,

Retour 2u Musée du Vignoble pour découvrir ce
qu-apres 620 jours sous terre, lexpérience va
[iwrer @ nos palais curieue « be vin muet » de-
vient alors bavard ;. une robe dior lgere-
ment cuivrée, un avant-ner dune extréme
complexité. On s'attarde, on observe cethe robe
si parficulibre, cuivide, ambrée .. avant dioser
nodter et se laisser fransporter... des ardmes
frés concentrés et une étonnante fraicheur. On
3 aussi 13 sensation parficulibre dun vin qui
aurait vieilli prématurément .

Nous assistions, e jour méme, & |3 mise 5005
terre dune nouvelle barrigue remplie de ces
raisins du millésime 2009, si prometteur, Lais-
sons donc maintenant 4 la cuvée & Overdose
2009 = & temps de s Donifier ..
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